TRESORS DE LA MER

ON

D E HESA SARDINILLAS DE CANTABRIE A L’HUILE D’OLIVE

Actuellement, la sardine en conserve est associee a un gout sale et une texture farineuse.
C’est pourquoi La Maison BY DEHESA a selectionné un artisan en Galice, qui parvient a
restituer dans la conserver toute la fraicheur du poisson et offrir un calibre rare et delicat.

» Baby sardines. Petit calibre rare sur le marché : 22-24.
* Texture non farineuse.

» Sans additif ni conservateur et sans OGM.

* Origine Galice

Rigoureusement triees sur le volet des leur arrivee aux ports, en fonction de leur taille, nos
sardines se soumettent au protocole tres stricte des sardinieres de la maison By DEHESA.
Fraichement pechees, elles sont directement prises en main par ces dernieres, qui les lavent, les
salent, les etripent et les etetent avant de les plonger plusieurs minutes dans de ’eau de mer
salee. Elles sont rincees a I’eau douce puis placées quelques heures sous un enorme ventilateur
qui les sechent a plus de 30°C, avant de plonger a nouveau dans des bains d’huile. Elles reposent
ensuite une nuit entiere pour ne laisser aucune trace d’huile de friture sur leur peau. Apres cette
longue remise en forme, nos sardinieres veillent a les placer delicatement une a une dans la boite,
pour une presentation plus qualitative qui laisse apparaitre la moindre dechirure sur cette partie
fragile de la sardine.

Emballage - Boite en semi-conserve ]
Conservation - Milieu sec et frais, a l’abri de la lumiere Boite de 22 filets de 115¢g
DLC : 6 ans
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