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D E HESA SOBRASADA IGP

Issu de la premiére fabrique de Sobrasada de Majorque fondé en 1900, notre Sobrasada IGP
respecte le goiit de la tradition. Cette fabrique ancestrale met en avant son savoir-faire afin de
proposer des produits qui nous rappelleront nos goiits d’antan.

* Race autochtone de porc noir
* Texture fondante.
» Sobrassada peu piquante offrant des notes d’épices équilibrées.

Elevé en pleine nature garantissant une alimentation naturelle, nos porcs noirs sont élevés selon
un processus identique a celui du patanegra. Notre sobrasada respecte la tradition ancestrale de
Majorque reposant sur une fine sélection des meilleurs morceaux de porc noir et d’épices de la
région. Elle posséde également un IGP.

A conserver dans un endroit réfrigéré de 0° a 5°C
Poids : 2kg
DLC : 12 mois.
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