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NOM DU PRODUIT : LARD DE PORC ROULÉ ASSAISSONÉ - au poivre et à l'ail - 1,5 kg FICHE:  ATTIVA 
 

Code de 
l’Article 

Format Description Emballe 
Dimensions emballage (mm) 

(LongxLargxHaut) 
Pièces par carton 

Cartons par 
couche 

Couches par 
palette 

EAN Carton EAN article 

369300 PESO VARIABLE 925063 295x395x125 4 8 15 98003948015940 2247802 

 

Origine de la viande: UE  
Caractéristiques microbiologiques  : 
Paramètre: Valeurs:  

E. coli < 10 u.f.c./g 

Anaérobies sulfito-réducteurs < 100 u.f.c./g 

Staphilococcus coag. + < 100 c.f.u./g 

Salmonella spp. Absence dans 25g 

Listeria monocytogenes < 100 u.f.c./g 

 
Valeurs nutritionnelles par 100g:   
Énergie:  Kcal 
(100g) 
               Kj 
(100g) 

528 
2179 

 

Graisse  52 g 

      dont acides 
gras saturé  

17 g 

Glucides 0 g 

    dont sucres 0 g 

Protéines  15 g 

Sel  3 g 

 

 
        N B: les valeurs sont identicatifs du produit. 

  

 
Ingrédients: lard de porc, sel, dextrose, épices, arômes naturels, antioxydant (ascorbate de sodium), 

conservateurs (nitrite de sodium, nitrate de potassium). L'enveloppe n'est pas comestible.  
aW < 0,92 
 

 

  

Allergènes: LE PRODUIT NE CONTIENT PAS D'ALLERGÈNES 
  
 
Processus de transformation: salage à sec des poitrines de porc et massage de la viande pour faciliter l'absorption du sel,  

phase de repos en conditions de température contrôlée, ensachage, séchage et  
assaisonnement, conditionnement. 

 

 

Emballage: dans un sachet plastique transparent (PA/PE/EVOH 07-Autre) sous vide avec étiquette. 

  

Stockage et distribution: < 8°C 

  
Durée de conservation 
maximale du produit : 

180 jours 

 
Durée de conservation 
minimale garantie : 

120 jours 

Mode d’emploi: ne pas percer l'emballage. 
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