LYTRAS STYLIANOS & FILS
SYSTEME DE GESTION DE LA SECURITE ET DE LA QUALITE ALIMENTAIRE

FICHE DE SPECIFICATIONS DU PRODUIT 53.2.2.'2:1c1 2-FR 03/05/2022 ‘

CUBES DE FETA AOP LYTRAS 1KG

FETA AOP LYTRAS CUBES 1KG X6
Code: 010216

Caractéristiques générales

Nom legal FetarOP

Description du produit ~ Fromage Feta AOP en cubes en saumure, barquette plastique 1,0 kg poids net. Fromage

artisanal affiné en saumure et reconditionné coupé en cubes de 15 mm.
Type de fromage  Fromage & pate demi-ferme, affiné en saumure pendant au moins 2 mois
Stockage Froid & +2°-6° C / Humidite <85%
Ssiedezomerarenf mois 4 compter de la date de livraison

Code Taric 0406 90 32

Marque de santé  GR 31.21071 CE
Pays d'origine  Gréce
Origine du lait Thessalie, Gréce

Muméro de certificat AOP  P()G/597-9734.06

Composition

Ingrédients  LAIT de brebis pasteurisé, sel, coagulant, ferments lactigues
Allergénes Contient du lait [lait et produits & base de Iait (y compris le lactose)] Reglement UE n” 1169/2011

Absence de contaminants  Conforme & la réglementation en vigueur concernant les : Résidus vétérinaires, Aflatoxine M1,
Métaux lourds {Flomb), Dioxines & PCB, Résidus de pesticides.
Ne contient pas : colorants, conservateurs, huile de palme, sucre, perc, OGM. Non traité par

ionisation

Caractéristiques sensorielles et physico-chimiques

Aspecb’texture Fromage saumuré de couleur blanche sans cro(ite, texture cohésive avec quelques fentes et trous

Spéciﬁcation Humidité : £ 56 %, Matiére grasse dans la matiére séche | = 50 %, pH © 4,054,35

Ardme, golt Golt lacté, lipolytique, légérement acide et salé, arémes d'herbes sauvages et de créme

Caractéristiques bactériologiques (UE 2073/2005 & 1140/2007)

Listeria monocytogenes, Salmonella spp. Absence en 259

Staphylococcus coagulase pos. < 10 ufe/g, m=102, M =103, n=5,¢c=2

Escherichia coli <10 ufefg, m=102, M=103, n=5,c =2
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LYTRAS STYLIANOS & FILS
SYSTEME DE GESTION DE LA SECURITE ET DE LA GUALITE ALIMENTAIRE '

LYTRA 1960

FICHE DE SPECIFICATIONS DU PRODUIT E8.2.221C1 ‘ 2-FR ‘ 03/05/2022 ‘

CUBES DE FETA AOP LYTRAS 1KG

Informations nutritionnelles pour 100g

Energie Graisse dont14 g Glucides dont Protéine Sel
de graisses saturées Sucres
280 kcal 1160 kJ 23,59 0,39 <0,3g 16,89 2h40
Calcium 330 mg, cholestéerol 68 mg

Autres informations

instructions d'utilisation
Consommation Prét a étre consommeé par tous les dges. Convient aux végétariens.

La feta, émiettée, tranchée ou coupée en dés, donne un golt méditerranéen unique & de nombreux

Mode d'emploi

plats : salades, sandwichs, burgers, tartes, soupes, recettes de pates, plats de crevettes, de poulet

oud'agneau, ete. Peut étre servie avec des fruits d'été ou cuite dans une pate feuilletée grecque avee du

miel ou du chutney.
Une fois ouvert Pour conserver la saveur et la qualité optimale du produit, le fromage doit étre conserve
dans la saumure et le récipient bien fermé au réfrigérateur. Une fois ouvert, il est

recommande de l'utiliser dans les 10 jours suivants

Informations logistiques

Unite | pasderc | Pasdecartons | Poids net kg Poids brut kg 1 Code EAN Taille de I'unité mm
LxlxH
Morceau 1 10 150 5202354102163 158 x 130 x 100
Carton 6 6.0 94 5202354202160 425 x 330 x 105
E.Couche 36 8
| Palette 504 84 504 793 /810 1200 x 800 x 1614

Unité de facturation KG

Tracabilite Nom du produit, numéro FE AOP /date de conditionnement, date de production, date BB

Gestion de la sécurité
Certification FSSC 22000 Chaine alimentaire, 1SO22000, I1SO 9001,

Etiquetage Conforme aux exigences du réglement UE 1169/2011

Le matériau d’emballage est conforme aux exigences des réglementations et

Matériel d'emballage
directives alimentaires (CE) 1416/2016, 10/2011, 1935/2004, 1895/2005, 94/62, 2023/2006 et US FDA

conformite
CFR21175.300.

‘Les informations contenues dans ce document sont fournies de bonne foi. La société garantit que ses produits sont conformes a cette spécification. Les
instructions de manipulation et de stockage dolvent étre respectées. Les clients sont responsables de garantir le respect des exigences locales ainsi que d'obtenir

tous les certificats necessaires
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