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DESCRIPTION DU PRODUIT

Nom de vente FONTINA DOP

Description Fromage gras mi-cuit. (crodte non comestible)

Fabrication de fromage au lait de vache fraichement traite, selon une technique vieille de plusieurs siécles.
Processus de fabrication Assaisonnement dans des grottes naturelles et des entrepéts utilisant des technologies de climatisatior]

a une température de +5/12 °C et au moins 90 % d'humidité.

Marquage d'identification IT022CE

Origine Exclusivement le territoire de la Région Autonome du Val d'Aoste LAIT cru, sel et
Ingrédients présure Voir déclaration aux

Allergénes pages suivantes entre 7,6 et 11 kg par meule

Poids 80 jours Le lot est indiqué

Temps de maturation minimum sur

Mode diindication de lot I'étiquette et est indiqué comme le numéro progressif de I'année correspondant au jour de I'emballage

de la marchandise.

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES, MICROBIOLOGIQUES, CHIMICO-PHYSIQUES

Couleur
De l'ivoire au jaune paille plus ou moins intense.
Odeur Odeur intense plus ou moins évoluée selon le degré de maturité.
Caractéristiques organoleptiques
Godt Il a une saveur caractéristique sucrée, délicate et salée, qui s'intensifie a mesure
qu'il marit.
Cohérence La pate est fondante en bouche, élastique et moelleuse par rapport a la période
d'élaboration et d'élevage.
ANALYSES Limites
Coagulase + staphylocoques max. 10 000 ufc/g
Paramétres microbiologiques
Listeria monocytogenes Absent dans 25 g
Salmonella spp. Absent dans 25 g
Escherichia coli max. 10 000 ufc/g
ANALYSES Valeur
Humidité 35-42 %
Résidu sec 58-65 %
Paramétres physico-chimiques
Graisser sur sec Minimum 45 %
Gros dessus tel quel 26-32 %
pH 55-6,5
Bien 0,94 (+- 0,02)
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VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 100 G. DE PRODUIT

Moi VALEUR
Kij 1586
Kcal 382
31

VALEUR ENERGETIQUE

GRAISSES

AVEC LEQUEL VOUS ETES SATURE 21,7
0,8
0,8
25

GLUCIDES

DONT SUCRE

PROTEINES
VENTE
FIBRE ALIMENTAIRE

1,9

Q | | | |Ju | |«

FOOTBALL mg 700
PHOSPHORE mg 540

ALLERGENES

La substance est utilisée La substance est Contamination
présent dans l'unité de
Substances porteuses d'allergénes comme ingrédient production une croisade est possible
NON @UI ingrédient (a) NON MAIS ET

X
X

Céréales contenant du gluten et produits dérivés (b)

Coquillages et produits conchylicoles

Oeufs et ovoproduits

Poissons et produits a base de poisson

Arachides et produits a base d'arachide

x| X| X| x| X| X

Soja et produits a base de soja

Lait et produits & base de lait (dont lactose) X Lai

Fruits a coque et produits dérivés (c)

Céleri et produits a base de céleri

Moutarde et produits a base de moutarde

Graines de sésame et produits & base de graines de sésame

Anhydride sulfureux et sulfites (d)

Lupin et produits & base de lupin

x| X X x| x| X| X| <] x| X| X

x| x| X X| X| X| X

Coquillages et produits conchylicoles

a) Spécification de l'ingrédient contenant I'allergene, par ex. soja dans la lécithine.

b) Blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs souches hybridées.
c) Amandes (Amigdalus communis L.), noisettes (Corylus avellana), noix communes (Juglans regia), noix de cajou (Anacardium Occidentale, noix de pécam [Carya illinoiesis (Wangenh) K.
Koch], noix du Brésil (Bertholletia excelsa), pistaches (Pistacia vera), noix du Queensland (Macadamia ternifolia).

d) En concentrations supérieures a 10 mg/Kg ou 10 ml/l exprimées en SO2.

ORGANISMES GENETIQUEMENT MODIFIES OGM

LE PRODUIT N'EST PAS D'ORIGINE GENETIQUEMENT MODIFIEE car :

Tous ses composants (y compris les aides technologiques encore présentes dans le produit fini) ne sont PAS d'origine et/ou

Composition génétiquement modifiée.

- Lui et ses composants n'entrent pas dans le champ d'application de la Réglementation relative a I'étiquetage et a la tragabilité sur les OGM
(1829/03 et 1830/03)

RAYONNEMENTS IONISANTS

Le produit et ses composants n'ont pas été soumis a des rayonnements ionisants
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CONDITIONNEMENT
Emballage primaire
Description du matériel Charte Politenata
Spécifications techniques Cellulose et polyéthyléne
Déclaration de conformité et

Emballage secondaire

Description du matériel Carton ondulé

Spécifications techniques Carton mono-vague

Chaque roue est enveloppée dans une feuille de papier polyéthyléne sur laquelle est apposée I'étiquette avec toutes les données nécessaires a la tragabilité du produit. Sur demande, la

roue peut étre fermée dans une boite en carton pour faciliter le transport.

INFORMATIONS LOGISTIQUE

Rév. 5 du 04/08/2021 Page
3 sur10

LONG
LAITIER ALPEGGIO ASSAISONNEMENT

Code article LOOTN AO0O1N L132N
Poids Kg. >8<10 150 Kg. >8<10 150 Kg. >8<10 150
Durée de vie du produit grammes grammes grammes
Piéces par ct 1 1 1
Dimensions ct 390x390x84 390x390x84 390x390x84
Dimension (PxLxH) 400X400X85 400X400X85 400X400X85
Ct. par couche 6 6 6
Couches par palette 10 10 10
Tot ct. par palette Ean 60 60 60
piéce 2895140 2895180 2351430
Un carton 98008995001007 98008995001038 98008995001021
TVA 4% 4% 4%
Nomenclature douaniére 04069076 04069076 04069076
Température de stockage Entre 8°C et +10°C Entre 8°C et +10°C Entre 8°C et +10°C
Température de transport Entre 8°C et +10°C Entre 8°C et +10°C Entre 8°C et +10°C
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CONDITIONNEMENT

Emballage primaire
Film rétractable

Description du matériel

Spécifications techniques Polyéthyléne et polyamide
Déclaration de conformité et

Emballage secondaire

Description du matériel Carton ondulé

Spécifications techniques Carton mono-vague

Les meules sont découpées en portions allant de 200 g. poids fixe jusqu'a 1/2 roue, et conditionné sous atmosphére protectrice a l'intérieur du

film thermorétractable qui adhére au produit. Le produit est ensuite conditionné dans des cartons pour faciliter le transport.

INFORMATIONS LOGISTIQUE

LAITIER

Code article LOSON LO51N LO52N LO53N
Poids 250g. A propos 500 g. Environ 1000g. A propos 2kg. Environ
Durée de vie du produit 63 gg. 63 gg. 63 gg. 63 gg.
Pieces par ct 16 8 4 2
Dimensions ct 170x75x35 170x75x60 170x75x100 170x170x80
Dimension (PxLxH) 400x211x85 400x211x85 400x211x85 400x211x85

Ct. par couche 10 10 10 10
Couches par palette 10 10 10 10

Tot ct. par palette Ean 100 100 100 100

piéce Ean 219725 237767 219724 237768
carton 9800899500500 9800899500501 9800899500502 9800899500503
TVA 4% 4% 4% 4%
Nomenclature douaniére 04069076 04069076 04069076 04069076
Température de stockage Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C
Température de transport Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C

Code article L153N LO69N L054N LOGON
Poids 2 kg. Environ 63 2 kg. Environ 63 4 kg. Environ 63 250g. Et
Durabilité du produit grammes. grammes. grammes. 63 gg.
Piéces par ct 4 1 1 16
Dimensions des piéces 170x170x80 170x340x80 170x340x80 170x75x35
taille ct (PxLxH) 400x400x85 210x217x82 400x211x85 400x211x85

Ct. par couche 6 10 10 10
Couches par palette 10 10 10 10

Tot ct. par palette Ean 60 100 100 100

piéce 237768 237768 237769 8008995003015
Un carton 9800899500530 98008995005025 9800899500504 0800899500301
TVA 4% 4% 4% 4%
Nomenclature douaniére 04069076 04069076 04069076 04069076
Température de stockage Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C
Température de transport Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C
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Code article L260N LO88N L188N L170N
Poids 250 g. et 200g. et 200g. e 200g. et
Durabilité du produit 63g.8 63 ans 63 63 gg.
Pieces par ct 5 contre 8 20
Dimensions des piéces 170x75x35 170x75x30 170x75x30 170x75x30
taille ct (PxLxH) 210x217x82 140x200x110 210x217x82 400x211x85
Ct. par couche 15 30 15 10
Couches par palette 10 5 10 10

Tot ct. par palette 150 150 150 100
Ean piéce 8008995003015 8008995003091 8008995003091 8008995003091
Un carton 0800899500312 0800899500309 0800899500330 0800899500320
TVA 4% 4% 4% 4%
Nomenclature douaniére 04069076 04069076 04069076 04069076
Température de stockage Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C
Température de transport Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C
Code article L190N L252N

Poids 150g . 1000g. A propos

Durabilité du produit 63 gg. 63 gg.

Piéces par ct 24 2

Dimensions des piéces 170x75x25 170x75x100

taille ct (PxLxH) 400x211x85 210x217x82

Ct. par couche 10 15

Couches par palette 10 10

Tot ct. par palette Ean 100 150

piéce Ean 8008995003503 219724

carton 0800899500359 0800899500508

TVA 4% 4%

Nomenclature douaniére 04069076 04069076

Température de stockage Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C

Température de transport Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C

ALPEGGIO

Code article AO50N AO051N A052N A053N
Poids 250g. Environ 500 g. Environ 63 1000g. Environ 63 2kg. Environ
Durabilité du produit 63 grammes. grammes. 63 gg.
Piéces par ct jours. 16 8 4 2
Dimensions des piéces 170x75x35 170x75x60 170x75x100 170x170x80
taille ct (PxLxH) 400x211x85 400x211x85 400x211x85 400x211x85
Ct. par couche 10 10 10 10
Couches par palette 10 10 10 10

Tot ct. par palette 100 100 100 100

Ean piéce 238143 238144 238145 238146
Un carton 9800899500400 9800899500401 9800899500402 9800899500403
TVA 4% 4% 4% 4%
Nomenclature douaniére 04069076 04069076 04069076 04069076
Température de stockage Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C
Température de transport Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C
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Code article A153N A054N AO0BON A170N
Poids 2 kg. Environ 63 4 kg. Environ 63 250 g. et 200g. et
Durabilité du produit grammes. grammes. 63g.16 63 gg.
Piéces par ct 4 1 20
Dimensions des piéces 170x170x80 170x340x80 170x75x35 170x75x30
taille ct (PxLxH) 400x400x85 400x211x85 400x211x85 400x211x85
Ct. par couche 6 10 10 10
Couches par palette 10 10 10 10
Tot ct. par palette 60 100 100 100
Ean piéce 238146 238147 8008995003077 8008995003145
Un carton 9800899500531 9800899500404 0800899500307 0800899500323
TVA 4% 4% 4% 4%
Nomenclature douaniére 04069076 04069076 04069076 04069076
Température de stockage Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C
Température de transport Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C
Code article A260N
Poids 250g. Et
Durabilité du produit 63 gg.
Piéces par ct 8
Dimensions des piéces 170x75x35
taille ct (PxLxH) 210x217x82
Ct. par couche 15
Couches par palette 10
Tot ct. par palette Ean 150
piece Ean 8008995003077
carton 0800899500316
TVA 4%
Nomenclature douaniére 04069076
Température de stockage Entre 2°C et +6°C
Température de transport Entre 2°C et +6°C

ASSAISONNEMENT LONG

Code article LO70N LO71N LO72N LO73N

Poids 250g. Environ 500 g. Environ 63 1000g. Environ 63 2kg. Environ

Durabilité du produit 63 grammes. grammes. 63 gg.

Pieces par ct jours. 16 8 4 2

Dimensions piéces 170x75x35 170x75x60 170x75x100 170x170x80

taille ct (PxLxH) 400x211x85 400x211x85 400x211x85 400x211x85

Ct. par couche 10 10 10 10

Couches par palette 10 10 10 10

Tot ct. par palette 100 100 100 100

Ean piéce 238626 238633 238636 238639

Un carton 9800899500600 9800899500601 9800899500602 9800899500603

TVA 4% 4% 4% 4%

Nomenclature douaniére 04069076 04069076 04069076 04069076

Température de stockage Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C

Température de transport Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C
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Code article

LO74N LO8ON L261N LO89N
Poids 4 kg. Environ 63 250 g. et 250g. Et 200g. et
Durabilité du produit grammes. 63g.16 63 gg. 63 gg.
Piéces par ct 1 8 5
Dimensions des piéces 170x340x80 170x75x35 170x75x35 170x75x30
taille ct (PxLxH) 400x211x85 400x211x85 210x217x82 140x200x110
Ct. par couche 10 10 15 30
Couches par palette 10 10 10 5
Tot ct. par palette 100 100 150 150
Ean piece 238644 8008995003046 8008995003046 8008995003107
Un carton 98008995006040 0800899500304 0800899500314 0800899500310
TVA 4% 4% 4% 4%
Nomenclature douaniére 04069076 04069076 04069076 04069076
Température de stockage Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C

Température de transport

Entre 2°C et +6°C

Entre 2°C et +6°C

Entre 2°C et +6°C

Entre 2°C et +6°C
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CONDITIONNEMENT

PnNTn\m\

Emballage primaire

Description du matériel

Film laminé

Spécifications technigues

Polyéthyléne et polypropyléne

Déclaration de conformité

et

Emballage secondaire

Description du matériel

Carton ondulé

Spécifications techniques

Carton mono-vague

film laminé qui crée un effet sac. Le produit est ensuite conditionné dans des cartons pour faciliter le transport.

Les meules sont découpées en portions allant de 200 g. poids fixe jusqu'a 1/2 roue, et conditionné sous atmosphere protectrice a l'intérieur du

INFORMATIONS LOGISTIQUE

LAITIER
Code article LO58N LO59N L158N L258N
Poids 2 kg. Environ 63 4 kg. Environ 2kg. Environ 2kg. Environ
Durée de vie du produit grammes. 63 gg. 63 gg. 63 gg.
Piéces par ct 2 1 4 1
Dimensions ct 170x170x80 170x340x80 170x170x80 170x170x80
Dimension (PxLxH) 400x211x85 400x211x85 400X400X85 210x217x82
Ct. par couche 10 10 6 15
Couches par palette 10 10 10 10
Tot ct. par palette Ean 100 100 60 150
piéce Ean 237774 237775 237774 237774
carton 9800899500513 9800899500514 9800899500516 9800899500517
TVA 4% 4% 4% 4%
Nomenclature douaniére 04069076 04069076 04069076 04069076
Température de stockage Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C
Température de transport Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C
ALPEGGIO
Code article AO058N AO59N
Poids 2 kg. Environ 63 4 kg. Environ
Durabilité du produit grammes. 63 gg.
Piéces par ct 2 1
Dimensions des piéces 170x170x80 170x340x80
taille ct (PxLxH) 400x211x85 400x211x85
Ct. par couche 10 10
Couches par palette 10 10
Tout a fait. par palette 100 100
Piéce unique 238152 238153
Un carton 9800899500413 9800899500414
TVA 4% 4%
Nomenclature douaniére 04069076 04069076

Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C

Température de stockage

Température de transport

Entre 2°C et +6°C

Entre 2°C et +6°C
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ASSAISONNEMENT LONG

Température de stockage

Code article LO78N LO79N
Poids 2 kg. Environ 63 4 kg. Environ
Durabilité du produit grammes. 63 gg.
Piéces par ct 2 1
Dimensions des piéces 170x170x80 170x340x80
taille ct (PxLxH) 400x211x85 400x211x85
Ct. par couche 10 10
Couches par palette 10 10
Tot ct. par palette Ean 100 100
piéce Ean 238663 238668
carton 9800899500613 9800899500614
TVA 4% 4%
Nomenclature douaniére 04069076 04069076
Entre 2°C et +6°C Entre 2°C et +6°C

Température de transport

Entre 2°C et +6°C

Entre 2°C et +6°C
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CONDITIONNEMENT

Emballage primaire

Description du matériel Film laminé transparent ou imprimé thermoformé et scellé avec un film transparent ou imprimé.

Spécifications techniques Polyéthyléne, éthyléne-alcool vinylique, colle polyuréthane

Déclaration de conformité et

Emballage secondaire

Description du matériel Carton ondulé

Spécifications techniques Carton mono-vague

Les fromages sont découpés en blocs qui sont ensuite tranchés, chaque tranche est séparée par un intercalaire transparent. Les compositions

des tranches sont ensuite scellées dans des barquettes sous atmosphére protectrice.

INFORMATIONS LOGISTIQUE

Code article L401N L408N L410N L411N
Poids 80g. Et 80g. Et 80g. Et 150g .
Durabilité du produit 90 grammes 90 grammes 90 grammes 90 grammes
Piéces par ct 20 30 10 12
Dimensions des piéces 95x200x16 95x200x16 95x200x16 95x200x28
taille ct (PxLxH) 400x211x85 197x211x249 210x217x82 400x211x85
Ct. par couche 10 18 15 10
Couches par palette 10 4 10 10

Tot ct. par palette Ean 100 72 150 100
piéce Ean 8008995004029 8008995004029 8008995004029 8008995004050
carton 0800899500402 0800899500410 0800899500411 0800899500405
TVA 4% 4% 4% 4%
Nomenclature douaniére 04069076 04069076 04069076 04069076

Température de stockage

Entre 2°C et +6°C

Entre 2°C et +6°C

Entre 2°C et +6°C

Entre 2°C et +6°C

Température de transport

Entre 2°C et +6°C

Entre 2°C et +6°C

Entre 2°C et +6°C

Entre 2°C et +6°C
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