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AUTRES PRODUITS LAITIERS Poids net: 300g
Poids net sec : - i
Type Poids : FIXE
VHGDV NDMH ALLEZ

Fromage frais a pate filée avec créme (40%).

INGRH IHNAT

LAIT de vache pasteurisé*, CREME UHT, sel, présure, conservateur : E202. *Origine du lait : Italie

THNTCRIDV LSDRDLAHRITAILT

Aspect physique : Fromage blanc effiloché en copeaux dispersés dans de la creme
Structure : Lamelles fibreuses dans une créme onctueuse

Godt : Lait frais aux notes de créme et délicatement acidulé

Couleur: Blanc laiteux

Odeur : Lait caractéristique et délicat, creme légérement acide

DEHRDGH LSHMILDV-OSYTILDV EDVUHT MILRCBICVCGILDV LSDRDLAHRITAILT

avFrenr z1 Ei6lceiooc sv OcedretFr u29z9

Humidité (tq) % : 60 + 66 Escherichia coli : <100 ufc/g <
Matiéres grasses ) Staphylococcus coag. + : 10 ufc/g
(tq) % : Matiéres Minimum Bacillus cereus : -

50% 5,6 + 5,8 Salmonella spp : Absent dans 25 g
grasses (ss) % : pH : Listeria monocytogenes : Absent dans 25 g
Protéines (tq) % : Sel (NaCl) % : N .

*Régl. UE 2073/2005 et smi
NUARIAICNDV EDVUHT aCR z99 G TSHVaViaH

Energie : 973 kJ / 235 kcal 21
g14

Matiéres grasses : - dont saturégs{,5

Glucides : - dont g15

sucre : g10

Protéine : g

Sel : 0,70 g

A consommer de préférence avant : 28 jours
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TACRDGH LCN IAICNT
Conserver entre 0°C et +4°C.

DVVHRGHNT ORHGw UHw zz12/u9zz

PRESENCE CONTAMINATION CROISEE

Céréales contenant du gluten, a savoir : blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs souches hybridées et produits dérivés de celles- N N
ci.

Crustacés et produits a base de crustacés. N N
Oeufs et produits a base d'oeufs. N N
Poisson et produits de la péche N N
Arachides et produits & base d'arachides. N N
Je suis et je suis des produits. N N
Lait et produits laitiers (y compris le lactose). ET N
Fruits a coque : amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, pistaches, noix de macadamia ou noix du Queensland, et N N
leurs produits.

Céleri et produits & base de céleri. N N
Moutarde et produits & base de moutarde N N
Graines de sésame et produits a base de graines de sésame. N N
Anhydride sulfureux et sulfites en concentrations supérieures & 10 mg/kg ou 10 mg/litre exprimées en SO2 total. N N
Lupins et produits a base de lupin. N N

ARDNTOCRA DN TACRDGH

Température de transport +4°C. Conditions d'hygiéne du moyen de transport : optimales. Autorisation sanitaire pour le transport. Le produit doit étre stocké dans des entrepots
destinés aux produits finis frais, en évitant toute contamination croisée possible avec des produits adjacents

ARDLHDBIVIAY

Le lot de production est identifié par I'expression numérique JJJ associée a la date de péremption imprimée sur chaque emballage. Méthode d'indication de la date de péremption : JJ/MM/AAAA

SDLLO

Nous déclarons avoir mis en ceuvre, selon la méthode HACCP, le programme d'autocontrdle de I'entreprise et I'avoir élaboré en conformité avec le Réglement (CE) n° 852/2004 et
ses modifications ultérieures concernant I'hygiéne des produits alimentaires.

ODLKDGING

Conforme au Réglement (UE) n° 1935/2004, au Réglement (UE) 10/2011, au Réglement (UE) 2023/2006, au Décret Ministériel 21/03/73, au Décret Législatif 108 du 25/01/92 et

au Décret Ministériel 270/07, relatif aux matériaux et objets destinés a entrer en contact avec des produits alimentaires.

CGM

Conformément au Réglement (UE) 1829/2003 et 1830/2003, le produit ne contient pas et ne provient pas d'organismes génétiquement modifiés.

ICNISANT RD IDAICNT

Le produit n’a été soumis a aucun traitement par rayonnement ionisant et les matieres premieres utilisées dans la production ne proviennent pas de zones sujettes a des

accidents radiologiques.

HNGINHHRH NDNC-MDAHRIDVT

Le produit ne contient pas et n'est pas fabriqué a partir de nanomatériaux manufacturés
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Poids unitaire de vente (g) Poids du colis (kg) Poids de la palette (kg)

A

EAN 13

374,4

8026160011252 300
24

Paquets pour Layer Couches de palettes Contenu de la palette
D

Contenu du paquet

156

48026160008571 8 unités

ORIMDRY ODLKDGING

LANGUES PRESENTES :

Taille du paquet (cm) Typologie : plateau
italien, frangais, allemand, espagnol,

MATERIAU ET POIDS (g) :

PP 5 - polypropyléne : 10 g
AUTRES 7 - Toutes autres matiéres plastiques : 2 g

14,5 (1) x 10,5 (1) x 5,5 (h)

ODLKDGING SEC AU THLCN

Taille du carton (cm) Typologie : carton

MATERIAU ET POIDS (g) :
PAP 20 - carton ondulé : 128 g

29,0 (1) x 23,0 (1) x 12,5 (h)

EMPORTER

Typologie : [EPAL_STD]

Dimensions totales de la palette (cm)

120,0 (1) x 80,0 (1) x 165,0 (h)



