
CARACTÉRISTIQUES  TECHNIQUES

365  jours/jours 3  ans

Le  produit  n'a  pas  été  traité  avec  des  rayonnements  

ionisants.

fabriqué  à  partir  de  carton  recyclé

Origine  de  la  matière  première :  UE  et/et  hors  UE

Le  produit  ne  contient  pas  d'OGM

Pays  d'usinage :  Italie

Semoule  de  blé  dur/  Semoule  de  blé  dur

Gluten,  il  peut  contenir  des  traces  de  moutarde

forme  d'oreiller  en  film  couplé  de  polypropylène  et  de  

polyéthylène,  impression  interne

Boite  américaine  en  carton  recyclé /Boite  américaine

Conserver  dans  un  environnement  sec  et  frais,  exempt  de  sources  
de  parasites/Conserver  dans  un  endroit  frais  et  sec.  Tenir  à  
l’écart  des  composés  infestants

4  x  3  kg

Pâtes  à  la  semoule  de  blé  dur
je  pèse  3  kg

Pâtes

pâtes  à  la  semoule

Informations  nutritionnelles

Vita  residua  (Durée  de  vie  minimale  garantie)

Nom  commercial

FICHE  TECHNIQUE  DU  PRODUIT

Ingrédients  (Ingrédients)

Gamme  de  produits

Marque

Allergènes  (Allergènes) Conditions  de  stockage

Type  d'emballage  secondaireType  de  colis  (informations  sur  l'emballage)

Conditionnements  disponibles

Durée  de  conservation
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Organigramme  de  production

Page  2  sur  3

Machine Translated by Google



50/50g

Protéine/protéine­  N  x  5,70  (%  ss /  %  dm)

Max  20  ppb

Pesticides /  Pesticides

<1000  UFC/g

Humidité  (%)

insecte)

maximum  600  ppb

Zéaralénone/  Zéaralénone

(32°C).

Staphylocoque  doré

max  4

maximum  4  ppb

Ocratossina /  Ocratoxin

<  10  000  UFC/g  pour  3  uc ;  <  1  000  000  UFC/g  pour  2  uc

Coliformes  totaux

minimum  12,50

maximum  0,18  ppm

Aflatossine  B1/Aflatoxine  B1

ajouts

Somme  T2  +  HT2

Levures  et  moisissures/Levures  et  moisissures

<100  UFC/g  sur  3u.c;  <1000  UFC/g  sur  2  uc

Bacillus  cereus  (présumé)

présent/absent

Ceneri/Cendres  (%  ss)

maximum  3  ppb

Test  de  saleté  (fragments  d'insectes/fragments  de

Métaux  lourds /  Métaux  lourds  ­  Pb

DON /Déoxinivalénol

Limites  selon  le  règlement  CEE  396/2005  et  modifications  ultérieures/

CBT  (mésophile  à  32°C)/Numération  totale  sur  plaque

max  12,50

Test  de  saleté  (poils  de  rongeurs)

max  0,90

maximum  2  ppb

maximum  75  ppb

Aflatoxines  totales/Aflatoxines  totales

<100  UFC/g

<100  UFC/g

Escherichia  coli

Acidité/Acidité  (grades)

maximum  0,2  ppm

Métaux  lourds /  Heavy  metal  ­  Cd

MLR  fixé  par  le  règlement  (CE)  396/2005  avec  modifications  et

<10  UFC/g
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Date  de  révision :  jeudi  1er  août  
2024

N°  Rev.  (Numéro  de  révision)

Marque

Temps  de  
cuisson

Nom  de  l'articleNuméro  
d'article

Code  ITF  (Code  ITF)Code  EAN

PE_75µm

0XACTS

3

29

1,50  mm  +0,10  ­0,05

pâtes  longues

360  mm

12,33  kg

Coulée  20µm

Continu

8007290150035

170  mm

825

Langues  de  moineau 9

260  +/­  5,00  mm

je  pèse  3  kg

90,00  gr/m²

280  mm

18007290110036

3,10  +/­  0,10  mm

Polypropylène  +  Polyéthylène

4

0,0171  m³

Spécifications  techniques  de  l'article  ­  Spécifications  techniques  de  l'article

Matériel  d'emballage

Épaisseur  des  formes  lisses  (Spesseur  liscio)

Bande  de  découpe  (largeur  du  film  cellophane)

Matériel  interne

Longueur

Poids  brut

Diametro  esterno  filo  (diamètre  du  filetage  extérieur)

Taille  du  paquet

Largeur

Matériel  externe

Spessore  rigato  (épaisseur  des  formes  rayées)

Pas  de  coupe  (hauteur  du  film  cellophane)

Code  de  la  boîte

Volume  (volume)

Hauteur

Poids  spécifique

Longueur

Type  de  pâtes  (type  de  pâtes)

EMBALLAGE  SECONDAIRE

Paquets  par  carton  (pièces  par  boîte)

Largeur

DÉTAILS  DE  LA  PLAQUE  DE  TIRAGE

EMBALLAGE  PRIMAIRE  (emballage  principal)
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13

52

5

65

11/12/2024

1550  mm

Boîtes  par  couche

Hauteur  de  palette

Cartons  pour  plateformes  (caisses  pour  palettes)

Nombre  de  couches  4

PALLETISATION  GDO  (palettisation  

au  détail)

Nombre  de  couches

Cartons  pour  plateformes  (caisses  pour  palettes)

PALLETTIZZAZIONE  STANDARD  

(palettisation  standard)

Cartons  par  couche  13

Immagine  Pacco  (photo  du  pack)Photo  Trafila  (photographie  de  la  plaque  d'impression)

Hauteur  de  la  plateforme  (hauteur  de  la  palette)  

1270  mm

Pastificio  Attilio  Mastromauro  Granoro  Srl
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Specifiche tecniche articolo -  Item technical specifications 

Marchio (Brand)

Data Revisione (Review date):N° Rev. (Review number)

 29 giovedì 1 agosto 2024

Granoro kg 3

Tempi cottura 

(cooking time)

N°articolo 

(article number)
Nome articolo (item name)

Lingue di Passero3

Cod.EAN (EAN Code) Cod.ITF (ITF Code)

8007290150035 18007290110036 9

DETTAGLIO TRAFILA (draw plate details)

1,50 mm +0,10 -0,05

Spessore liscio (smooth shapes thickness)

Spessore rigato (striped shapes thickness)

Diametro esterno filo (external thread diameter)

Larghezza (width)

Lunghezza (lenght)

Tipologia pasta (pasta type)

pasta lunga

260 +/- 5,00 mm

3,10 +/- 0,10 mm

IMBALLO PRIMARIO (main packaging)

Fascia di taglio (cellophane film width)

Passo di taglio (cellophane film height)

Peso specifico (specific weight)

Materiale imballo (packaging material)

Materiale interno (internal material)

Materiale esterno (external material)

Dimensione pacco (pack dimension)

825

Continuo

90,00 gr/m²

Polipropilene + Polietilene

PE_75µm

Cast 20µm

IMBALLO SECONDARIO (secondary packaging)

Pacchi per cartone (pieces per box)

Codice cartone (box code)

Peso lordo (gross weight) Altezza (height)

Volume (volume)

12,33 Kg

0XACTS

4
170 mm

280 mm

0,0171 m³

360 mm

Lunghezza (lenght)

Larghezza (width)



Cartoni per pedana (boxes per pallet)

Foto Trafila (draw plate picture) Immagine Pacco (picture of the pack)

Altezza pedana (pallet height)

PALLETTIZZAZIONE STANDARD       

(standard palletization)

PALLETTIZZAZIONE GDO                    

(retail palletization)

Numero strati (number of layers )

Cartoni per strato (boxes per layer)

65

5

13

1550 mm

52

4

13

1270 mm

Cartoni per pedana (boxes per pallet)

Numero strati (number of layers)

Cartoni per strato (boxes per layer)

Altezza pedana (pallet height)
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