Machine Translated by Google

FICHE TECHNIQUE DU PRODUIT
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Gamme de produits Pates
Marque je pése 3 kg
pates a la semoule

Ingrédients (Ingredients) Informations nutritionnelles

Semoule de blé dur/ Semoule de blé dur

Origine de la matiere premiére : UE et/et hors UE

Pays d'usinage : Italie

Le produit ne contient pas d'OGM

Le produit n'a pas été traité avec des rayonnements

jonisants.

Vita residua (Durée de vie minimale garantie) Durée de conservation

365 jours/jours 3ans

Allergénes (Allergénes) Conditions de stockage

Gluten, il peut contenir des traces de moutarde Conserver dans un environnement sec et frais, exempt de sources

de parasites/Conserver dans un endroit frais et sec. Tenir a
I'écart des composés infestants

Type de colis (informations sur I'emballage) Type d'emballage secondaire

forme d'oreiller en film couplé de polypropyléne et de Boite américaine en carton recyclé /Boite américaine
polyéthyléne, impression interne fabriqué a partir de carton recyclé
Conditionnements disponibles 4 x 3 kg
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Organigramme de production

Manufacturing Process Flow Diagram: Durum Wheat semolina Pasta , Pasta with other ingredients
Diagramma di flusso del processo di produzione: Pasta di semola di granc duro, Paste speciali con altri ingredienti

Process Flow/Flusso di
processo

Production Controls/Controlliproduttivi

Quality Controls/Controlli di qualita

1.receiving raw
materials/ricevimento materie
prime {OPRP 1 = receiving raw
materials / ricevimento materie
prime}

1.humidity/ umidita
2. gluten content fcontenuto in glutine

1. visual inspection of tanker/
ispezione visiva della cisterna

2. absence of pest/ assenza di
parassiti

3. cleanliness/ pulizia

2. semolina sieves /
setacciatura della semola

{(OPRP 2= sieving semolina/
setacciatura semola)

1. control of nets / controllodeifiltri
{mesh size on the sieve : the first has a mesh of 660
micrans ; the atherseven a mesh of 610 microns}/
{dimensione delle maglie sul setaccio: la prima ha una
maglia di 660 micran; gli altri sette una maglia di 610
micron).

3.mixing semolina and water
and other ingredienti/
miscelazione semola, acqua e
altriingredienti

Standard for Drinkable Water set by Council Directive
98/83/EC of 03.11.1998 an the quality of water
intended far human consumption {implemented in
Italy by D. Lgs. n. 31 of 02.02.2001}) / Standard per
Acqua Potabile stahilita dalla Direttiva 98/83/EC del
Consiglio del 03.11.1998 concernente la gqualita delle
acque destinate al consumo umana {recepita in Italia
dal D. Lgs. N. 31 del 02.02.2001)

4. extrusion/ estrusione

1. pressure/pressione
2. control of cutting pasta/controllo del taglio
della pasta

5. drying process/ essiccazione

1. temperature/temperatura

2. relative humidity/umidita relativa

3. humidity of product at the end of
process/umidita del prodotto a fine
processo

1. cutftaglio
2. visual inspection of product/
ispezione visiva del prodotto

6. weighing and
packing/pesatura e imballaggio

1. weighing control/controllo peso

2. control of printing ‘best before” date and
lot code/controllo della stampa del TMC,
data e lotto

7. metal checking/ rilevamento
metalli

(CCP = metal detection) / (CCP
= presenzametalli)

1. sensitivity and memory test of the search-
head {metal detector for both ferrous
metals and non ferrous metals)/
sensibilitd e prova di memoria del metal

Ferrous : from 1.2 mm to 2.2 mm ;/Ferraso: da 1.2 mm
a 2.2 mm ; Non Ferrous : from1.2 mmto 2.2 mm;
Stainless Steel : from 1.2 mm to 2.2 mm (depending aon
the dimensians of the searching head)

Non ferraso: da 1.2 mm a 2.2 mm; accaio inassidabhile:
da 1.2 mm a 2.2 mm (a secanda delle dimensioni del
testa di ricerca)

1. metal fragments found are collected
and registered /1 frammenti metallici
trovati vengono raccolti e registrati

8. packages in carton-boxes/
confezionamento in cartoni

1. weighing control/controllo peso
2. carton-box closing/chiusura cartoni

9. storage for end using/
stoccaggio prodotti finiti

1. FIFO

Page 2 sur 3




Machine Translated by Google

Caractéristiques chimiques\Caractéristiques chimiques

Humidité (%) max 12,50
Protéine/protéine- N x 5,70 (% ss / % dm) minimum 12,50
Ceneri/Cendres (% ss) max 0,90
Acidité/Acidité (grades) max 4

Test de saleté (fragments d'insectes/fragments de 50/50g
insecte)

Test de saleté (poils de rongeurs) présent/absent

Métaux lourds / Métaux lourds - Pb

Métaux lourds / Heavy metal - Cd

maximum 0,2 ppm

maximum 0,18 ppm

Aflatossine B1/Aflatoxine B1

maximum 2 ppb

Aflatoxines totales/Aflatoxines totales maximum 4 ppb

Ocratossina / Ocratoxin maximum 3 ppb

DON /Déoxinivalénol maximum 600 ppb

Zéaralénone/ Zéaralénone maximum 75 ppb

Somme T2 + HT2 Max 20 ppb

Pesticides / Pesticides Limites selon le réglement CEE 396/2005 et modifications ultérieures/

MLR fixé par le réglement (CE) 396/2005 avec modifications et
ajouts
Caractéristiques microbiologiques\Caractéristiques microbiologiques

CBT (mésophile a 32°C)/Numération totale sur plaque <10 000 UFC/g pour 3 uc ; <1 000 000 UFC/g pour 2 uc

(32°C).

Levures et moisissures/Levures et moisissures <1000 UFC/g
Coliformes totaux <100 UFC/g
Escherichia coli <10 UFC/g

Staphylocoque doré <100 UFC/g sur 3u.c; <1000 UFC/g sur 2 uc

Bacillus cereus (présumé) <100 UFC/g

REV. n° 29
Données 01/08/2024 13:11:57

Pastificio Attilio Mastromauro Granoro Srl

Page 3 sur 3



Spécifications techniques de l'article - Spécifications techniques de l'article

Ne Rev. (Numéro de révision) 29 Date de révision :
jeudi ler aolit 2024

Marque
je pése 3 kg
N°articolo Nom de l'article Code EAN Code ITF (Code ITF) Temps de cuisson
(numera d'article) 178
Rigatoni 8007290150172 18007290110173 14

DETAILS DE LA PLAQUE DE TIRAGE

Type de pates (type de pates) Diametro esterno filo (diamétre du filetage extérieur)
16,00 mm +/- 0,50

pates courtes

Epaisseur des formes lisses (Spesseur liscio) Longueur
140 mm +0,15- 0,15 40,00 mm +/- 5,00
Spessore rigato (épaisseur des formes rayées) Largeur

1,85 mm +0,15-0,15

EMBALLAGE PRIMAIRE (emballage principal)

Matériel d'emballage
Bande de découpe (largeur du film cellophane) 9

825 film polypropyléne/PP + polyéthyléne/PE
Pas de coupe (hauteur du film cellophane) Matériel interne
Continu film polyéthyléne/PE
Poids spécifique Materiel externe
a0 gr/m2 film polypropyléne/PP

Taille du paquet

375X290X55 mm

EMBALLAGE SECONDAIRE
Code de la boite Longueur
19ACTES

410 milimétras.
Paquets par carton (piéces par boite) 4 Largeur

350 millimatres
Poids brut Hauteur
12 400 kg o milimetres

Volume (volume)
0,04448 m3




PALLETTIZZAZIONE STANDARD (palettisation PALLETISATION GDO (palettisation au

standard) détail)

Cartons pour plateformes (caisses pour palettes) Cartons pour plateformes (caisses pour palettes)
30

Nombre de couches Nombre de couches

5

Boites par couche Boites par couche

6

Hauteur de palette Hauteur de palette

1700 miimetraz

Photo Trafila (photographie de la plaque d'impression) Immagine Pacco (photo du pack)

31 lvre

B

11212024 Pastificio Attilio Mastromauro Granoro Srl




Specifiche tecniche articolo - Item technical specifications

N° Rev. (Review number)

Data Revisione (Review date):

29 giovedi 1 agosto 2024
Marchio (Brand)
Granoro kg 3
Niarticolo Nome articolo (item name) Cod.EAN (EAN Code) Cod.ITF (ITF Code) ~ Tempi cottura
(article number) (cooking time)
17B Rigatoni 8007290150172 18007290110173 14

DETTAGLIO TRAFILA (draw plate details)
Tipologia pasta (pasta type)

pasta corta
Spessore liscio (smooth shapes thickness)
1,40 mm +0,15-0,15

Spessore rigato (striped shapes thickness)
1,85 mm +0,15- 0,15

Diametro esterno filo (external thread diameter)
16,00 mm +/- 0,50

Lunghezza (lenght)
40,00 mm +/- 5,00

Larghezza (width)

IMBALLO PRIMARIO (main packaging)

Fascia di taglio (cellophane film width)
825

Passo di taglio (cellophane film height)
Continuo

Peso specifico (specific weight)

90 gr/im2

Materiale imballo (packaging material)

film polipropilene/ PP + Polietilene/PE

Materiale interno (internal material)
film poletilene/PE

Materiale esterno (external material)
film polipropilene/ PP

Dimensione pacco (pack dimension)

375X290X55 mm
IMBALLO SECONDARIO (secondary packaging)
Codice cartone (box code) Lunghezza (lenght)
19ACTS T

Pacchi per cartone (pieces per box)
4

Peso lordo (gross weight)
12,400 kg

Larghezza (width)
350 mm

Altezza (height)
310 mm

Volume (volume)
0,04448 m3




PALLETTIZZAZIONE STANDARD
(standard palletization)

Cartoni per pedana (boxes per pallet)
30

Numero strati (number of layers )

5

Cartoni per strato (boxes per layer)

6

Altezza pedana (pallet height)

1700 mm

PALLETTIZZAZIONE GDO
(retail palletization)

Cartoni per pedana (boxes per pallet)
Numero strati (number of layers)
Cartoni per strato (boxes per layer)

Altezza pedana (pallet height)

Foto Trafila (draw plate picture)

Immagine Pacco (picture of the pack)

12/11/2024

Pastificio Attilio Mastromauro Granoro Sri




