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THOMY Moutarde de Dijon 4,8 kg

La moutarde de Dijon THOMY extra-forte, élaborée avec du vin blanc de
Bourgogne, est fabriquée a Bale selon la recette originale de THOMY.
Lalliance de graines de moutarde sélectionnées et de vin blanc fruité crée
un classique au go(t intense. Elle accompagne parfaitement la viande
bouillie, les cotes fumées ou le lard. Elle sublime également les sauces, dips
et marinades avec une touche relevée. Son format pratique de 4,8 kg est
idéal pour les cuisines professionnelles et les nombreuses préparations

culinaires.
NUMERC D'ARTICLE EAN (EA)
12123493 7613032842505

Valeurs nutritionnelles: THOMY Moutarde de Dijon 4,8 kg

Pour 100g/mi

Energle 732k

Matiéires grasses Mn2g

- gdont acides gras saturés 0Eqg

Glucldes 3Bg

- dont sucres 21g

Fires alimentaires 44q

Protéinas B3g

el 459
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Ingredients & allergénes
Ingrédients:

graines de moutarde* 34%, vinaigre de table* 21%, vinaigre de vim blanc* 21%, vin blanc 5% (Chasselas
romand), eau* sel iodé, acidifiant {acide tartarigue), antioxydant (disulfite de sodium). *Ingrédients naturels.

Allergénes:
Contient: moutarda, sulfitas.

Les indications concernant la composition de nos produits sont continuellement actualisées. Merci de notar
gue seules les indications inscrites sur F'emballage font autorité.

Preparation & conservation

Conservation:

Conserver 4 température ambiante. Une fois ouverte, conserver au frais et consommer rapidement. Les mets
apprétés avec de la Moutarde Dijon sont destinégs a la consommation immédiate.



