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THOMY French Dressing du Chef pour
W Dispenser

La sauce vinaigrette frangaise THOMY du Chef pour distributeur est une
recette classique a la moutarde fine, offrant une texture onctueuse et un
godt savoureux. Idéale pour sublimer les salades variées, elle apporte une
touche d'élégance culinaire & chague plat. Que ce soit pour accompagner
des salades croquantes, servir de base pour des assaisonnements créatifs
ou relever des légumes, cette sauce polyvalente est un incontournable en
cuisine et séduit par sa recette parfaitement équilibrée.

-

NUMERQO D'ARTICLE EAN (EA)
12460113 7613287144010

Valeurs nutritionnelles: THOMY French Dressing du Chef pour Dispenser

Pour 100g/ml

Energie 765 kJ

Matiéres grasses 187 g

- dont acides gras saturés 194

Glucides 28g

- dont sucres 03g

Fibres alimentaires 02g

Protéines 08g

Sel 0959

Les indications concernant la compasition de nos produits sont continuellement actualisées. Merei de noter que seules les indications inscrites sur

lemballage font autonte.

Ingrédients & allergenes
Ingrédients:
eau, huile de tournesol, vinaigre d'alcool 10%, vinaigre de vin blanc 5%, moutarde 4% (eau, graines de

moutarde, vinaigre d'alcool, sel iodé, sucre, épices), amidon de mais, jaune d'oeuf* sel iodé, épices, extrait de
levure, poivre noir 0.1%, jus de citron concentré, curry. *Oeufs de poules élevées en plain air.

Allergénes:
contient: oeufs, moutarde.

Les indications concernant la compaosition de nos produits sont continuellement actualisées. Merci de noter
que seules les indications inscrites sur I'emballage font autorité.

Preparation & conservation

Conservation:

Conserver a température ambiante. Une fois ouverte, conserver au frais et consommer rapidement

Indication pour le nettoyage du distributeur: Lors de chaque changement de sachet, nettoyer soigneusement &

la main avec un produit a vaisselle et de I'eau chaude toutes les différentes parties et ensuite bien les rincer a
I'eau courante. Conserver a température ambiante.



