
THOMY Mayonnaise à la Française Seau
4.25 kg
10.5 kg

La THOMY Mayonnaise à la Française Seau. La seule vraie majesté entre
toutes les mayonnaise et le champion absolu en Suisse : la mayonnaise à la
Française de THOMY a certainement déjà couronné plus d'un de vos plats.
Car le goût onctueux et inimitable de la mayonnaise typique de THOMY
transforme chaque bouchée en un plaisir royal. Elle sera l’atout indispensable
de vos plateaux froids et la base idéale de vos sauces cocktail ou tartare.
Les amateurs de mayonnaise ne s’en passeront plus !

NUMÉRO D'ARTICLE EAN (EA)

12123497 7613032842765

12123525 7613032842871

Contactez-nous

https://www.nestleprofessional.ch/fr/marques/thomy
https://www.nestleprofessional.ch/fr/formulaire-de-contact?source_entity_type=node&source_entity_id=319


Valeurs nutritionnelles: THOMY Mayonnaise à la Française Seau

  Pour 100g/ml

Énergie 3037 kJ

Matières grasses 81.4 g

- dont acides gras saturés 8.2 g

Glucides 0.3 g

- dont sucres 0.2 g

Fibres alimentaires 0.1 g

Protéines 0.9 g

Sel 1.2 g

Les indications concernant la composition de nos produits sont continuellement actualisées. Merci de noter que seules les indications inscrites sur

l’emballage font autorité.

Données techniques

Numéro d'article EAN EA Quantité nette de remplissage de l'unité de vente

12123497 7613032842765 1  4.25 kg

12123525 7613032842871 1  10.5 kg



Ingrédients & allergènes

Ingrédients:

huile de tournesol* 80%, vinaigre de table*, jaune d'oeuf* 5% oeufs de poules élevées en plein air), moutarde*
1.4, sel iodé, sel, sucre*. *Ingrédients naturels.

Allergènes:

Contient: oeufs, moutarde.
Peut contenir: gluten.

Les indications concernant la composition de nos produits sont continuellement actualisées. Merci de noter
que seules les indications inscrites sur l’emballage font autorité.

Préparation & conservation

Conservation:

Conserver à température ambiante. Une fois ouverte, conserver au frais et consommer rapidement.
Les mets apprêtés avec Mayonnaise sont destinés à la consommation immédiate.


