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Description du produit :

Pain torsadé (entre 3 et 6 torsions environ), précuit congelé, non scarifié, fariné.

Mise en ceuvre :

Laisser décongeler pendant 30 minutes a température ambiante.

Cuire au four a 180°C pendant 13 a 16 minutes (refroidissement des produits
pendant 15 min avant mise en poche).

Ne pas recongeler un produit décongelé.

Liste d’ingrédients :

Farine de BLE, eau, sel, GLUTEN de BLE, germes de BLE, farine de SEIGLE
fermenté, levure, levain de SEIGLE désactivé, farine de BLE malté, antioxydant :
E300.

Peut contenir des traces de : graines de sésame et de fruits a coque.

Pays d’origine

France

Durée de vie :

A partir de la date de | 12 mois a -18°C
production et sans
décongélation

Aprés décongélation | Aprés décongeélation et cuisson : 24h a température ambiante

Caracteéristiques organoleptiques

Critere Spécification / tolérance
Aspect Pain torsadé non scarifié
fariné congelé de couleur
brun doré
Saveur Pointe de levain (relativement neutre)
Texture Mie grasse et alveolée ; crolte fine et croustillante
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