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GARDEN GOURMET® Sensational™ Burger
2 kg

Le GARDEN GOURMET® Sensational™ Burger tient ce que son nom promet -
sensationnel! Parce qu'il est tout aussi juteux qu'un burger de beeuf. L'odeur
et le golt reste le méme et se prépare de la méme maniére - mais il est
completement végan. Fabriqué a partir de protéines végétales de soja, le
GARDEN GOURMET® Sensational™ Burger est riche en protéines et source
de fibres. Le burger peut étre préparé sur le gril, dans la poéle ou au four.
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Avantages supplémentaires du produit :

Végan (certifié V-Label)

Nutri-Score A

Riche en protéines

Source de fibres

NUMERO D'ARTICLE EAN (EA)
12522358 8445290333490

Contactez-nous


https://www.nestleprofessional.ch/fr/marques/garden-gourmet
https://www.nestleprofessional.ch/fr/formulaire-de-contact?source_entity_type=node&source_entity_id=172

Valeurs nutritionnelles: GARDEN GOURMET® Sensational™ Burger 2 kg

pro 100 g/ml

Energie 730 kJ
176 kcal

Matieres grasses 1.69g

- dont acides gras saturés 3649
Glucides 1449

- dont sucres 069
Fibres alimentaires 709
Protéines 13.0g
Sel 1149

Les indications concernant la composition de nos produits sont continuellement actualisées. Merci de noter que seules les indications inscrites sur

l'emballage font autorité.



Ingrédients*:

protéines de soja réhydratées 47,8% (eau, protéines de soja concentrées 19,1%), eau, huiles végétales (colza,

noix de coco), vinaigre d'alcool, stabilisant (méthylcellulose), ardbmes naturels, sel, fibre d'agrumes, extrait de

malt d'orge, oignon en poudre, sauce soja déshydratée (soja, sel, vinaigre d'alcool), concentrés de légumes et
de fruit (carotte, betterave, cassis), poivre noir, ail en poudre.

Peut contenir: oeuf, sésame, céleri, et moutarde.

Les indications concernant la composition de nos produits sont continuellement actualisées.
Merci de noter que seules les indications inscrites sur lemballage font autorité.

Conservation:

Produit surgelé. A conserver a -18 °C. Décongeler les burgers individuellement, pas empilés les uns sur les
autres.

Une fois décongelé, conserver a = 5 °C, et consommer dans les 3 jours. Ne jamais recongeler un produit
décongelé.

Préparation:

Température a cceur : 78°C pendant 10 sec.
Poéle antiadhésive / plancha: 180 °C

env. 13 min. produit surgelé.

env. 10 min. produit décongelé.

Four: 180 °C

env. 12 min. produit surgelé.

env. 10 min. produit décongelé.



