Im

bert

Noblesse du Marron en Ardéche

FICHE TECHNIQUE PRODUIT

PRODUIT: PUREE DE MARRONS 4/4 (875Q)

INGREDIENTS :

Marrons (85%) — Origine : France, Italie, Espadtatugal

Eau (15%)

Absence d’'OGM et d’ingrédients ionisés
Transformation dans notre usine a Aubenas (France)

PH 5.4

Glucides totaux 21.7%
Brix : 9 +/- 1 (degrés brix obtenu uniquement leasucre du fruit lui méme)

AW 0.98

Matiere seche 24.6%

Produit de texture lisse et homogéene — couleugtygmarron clair a marron fonce.

Date de Durabilité Minimale Totale36 mois

Date de Durabilité Minimal& réceptior: 20 mois

METHODE DE CONSERVATION :

Avant ouverture : a température ambiante
Apres ouverture : conservation a 0/2°C pendantr2dkimum en cellophanant le produit

DONNEES LOGISTIQUES :

PU 4/4
) i Dimensions er
omive | PO Fots o
L I h
uvC 0,875 0,98 9,9 9,912
CARTON 12 uvc 10,5 12| 31,521 | 25
PALETTE 60 cartons 630 720 130 8036
gencode uvc 3760132090047
gencode carton 13760132090044
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