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Description produit :

Quetsches dénoyautées, fabriqué à partir de fruits frais
recouverts d’un sirop léger.

Couleur : brune violet typique du fruit
Goût: typique des quetsches

Etiquetage :

Etiquette sur boîte et sur carton mentionnant :
* Liste des ingrédients
Impression jet d'encre sur le couvercle et étiquette sur
carton:
* DDM : MM/AAAA
* Lot : L-E-QQQHHXMM
E = dernier chiffre de l'année, QQQ = quantième du jour de
fabrication, HH = heure de fermeture de la boîte, X = ligne
de production, MM = minute de fermeture de la boîte)

Déclaration nutritionnelle pour 100g (selon INCO CE
1169/2011):
Energie: 212 kJ / 50 kcal
Lipides:
dont acides gras saturés:
Glucides: 12g
dont sucres: 11g
Protéines: 0.5g
Sel: 0.02g
Sodium: 0.008g

Ingrédients :

Quetsches dénoyautées, eau, sucre, sirop de glucose-fructose, jus concentré de carotte noire, acidifiant: acide citrique
Peut contenir des noyaux ou morceaux de noyau.
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Conditions de stockage :

Dans un endroit frais et sec.

Conditionnement :

Boîte métallique appertisée :
* Volume : 1700 ml
* Poids brut : 1880g
* Poids net : 1700g
* Poids net égoutté : 935g
Dimension: 100 x 185 mm

1 carton = 6 boîtes
Poids net carton: 9.72 kg
Poids brut carton: 11.28 kg

Dimensions carton: 320 x 220 x 200mm

Utilisation :

Mode d'emploi : Pâtisseries : décoration, garniture, aromatisation.
Utilisation en restauration, prêt à consommer

Conservation et traçabilité :

24 mois à partir de la date de conditionnement.
Après ouverture conserver au réfrigérateur (0/ 4°C) dans un récipient en plastique et consommer dans les 3 jours.


