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PRESENTATION DU PRODUVIT :

v’ Désignation : Poire au Sirop - 5/1
v' Texture : Demi-Poire ; chaire uniquement

v’ Couleur : jaune creme et homogéne -4 ' ’
v’ Golit et Odeur : Caractéristique de la poire A g :
<

v' Composition : Poire, eau, saccharose, acidifiant : acide citrique

—
VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNE POUR 100 6
Valeur
Energie 262 KJ ou 62 Kcal
Matiére Grasse <0bg
% dont acides gras saturés traces
Glucides 149
% dont sucre 12 g
Fibres Alimentaires 2g
Protéines <059
Sel <001g
INFORMATIONS DIVERSES
9 Conservation : 3 ansdans un endroit sec et tempéré S Calibre : 60 - 70
OpH:32a44 9 Brix : 14 a 17 (+/-1)
2 0.6.M. : Absence 9 Allergenes majeurs : Absence

2 Population ciblée : tout consommateur
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