@ Plat Gourmand

Fournisseur:
Contact commercial:
Mail

PLAT GOURMAND

M. SOUDARIN Stéphane

FICHE PRODUIT

Téléphone

Envoyée au_client le:

11+41.79.580.3000

commercial: i

fo(@platge

DESIGNATION PRODUIT

Mail commande

Photo du produit

CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

LASAGNE DE B(EUF

POIDS/LITRAGE
6kg
INGREDIENTS
Ingrédients Origine Poids
Pates a lasagne i Italie
CEuf ! France
Eau ﬁ Suisse §
e o
Huile d'olive UE
Tomate en cube ! Italie
Purée de tomate | Italie
Carotte i Suisse
Oignon UE
Thymo I
Laurier UE
basilic Italie

Herbes de Provence France

Suisse

Suisse

Farine de blé Suisse
Huile de tournesol UE
Noix de muscade UE
Grana Padano Italie
Mozzarella Italie
[ oo o oo}

p -
DLUO fabrication : J+6 ﬁ -
DLUO a la livraison : J+5 T

Peut contenir des traces de gluten ou fruits d coques

6kg

20/30 minutes

ELEMENTS LOGISTIQUE

CONTIENT PEUT CONTENIR DES TRACES DE
FRUITS A COQUE ET DERIVES NON OuI
CRUSTACESETDERIVES .................................................................. NoN NP
CELERI NON ...................................... NON .................................................................
LAIT/CREME ..................................................................................... oot -
CEREALES/GLUT EN ............................................................................ out out
ARACHIDE ......................................................................................... NON NON
TOURNESOL ...................................................................................... ouT out
SESAME ............................................................................................ NON NON
SOJA ................................................................................................. NON NON
(EUF ,Ml‘w,w.a‘o,i MMMMMMM u,,muw,,..,.aa,l, MMMMMMM nxnnnansssnammnnnsssssssssnasssssssssees S—

Hors livraison Franco

Départ Genéve

Frais de livraison de

Prix d'achat unitaire (ht)

Prix de Cession

TARIFICATION

Conditions de réglement

CONDITION DE STOCKAGE

Produit a stocker entre +2° et +6° maximum

Produit sensible au changement de température, IMPERATIF DE RESPECTER LA CHAINE DU FROID

tre cuisiné

Cuisson au four 20/30 minutes a 180°

Commentaires




