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COMPOSITION/  COMPOSITION

CARACTÉRISTIQUES  PHYSICO  ­CHIMIQUES

CODIFICA/  CODAGE

DESCRIPTIF/  DESCRIPTION

INFORMATIONS  NUTRITIONNELLES  MOYENNES  POUR  100G  DE  PRODUIT
VALEURS  NUTRITIONNELLES  POUR  100G  DU  PRODUIT

15  CM  MAX

SEL  AJOUTÉ  ( UNIQUEMENT  TUBE )

COULEUR  (A/B  GARDNER )

BRIX

RATIO  ACIDITÉ /  RATIO  ACITÉ

1

D  OPPIO  CONCENTRATO  2  8 /  3  0  %  AR  DITA
PÂTE  DE  TOMATE  2  8 /3  0  %  AR  DITA

Toutes  les  tomates  utilisées  sont  d'origine  italienne  selon  notre  certification  UNI  EN  ISO  22005.

CAN :  Code  de  production  et  heure  de  production,  date  de  péremption  au  fond  de  la  canette ;

9  %  MAX

3,5  g

BOITE :  Code  et  heure  de  production,  date  de  péremption  imprimée  au  fond  de  la  boîte ;

1  %  MAX

21  g

2,00  MIN

MUFFE/MOULE  (HOWARD)

Grassi­Fat­Matières  grasses­Fett  ­di  
cui:acidi  grassi  Saturi­dont :  Saturés­dont :  acides  gras  saturés  ­dont :  acides  

gras  saturés 0,2  g

Fibre­Fibre­Fibres  Alimentaires­Ballaststoffe  

Tomate,  (dans  le  tube :  sel)

Toutes  les  tomates  utilisées  proviennent  d'Italie  car  nous  sommes  certifiés  UNI  EN  ISO  22005.

488Kj /115Kcal

0,5  g  (TUBE)­

Produit  dense  et  sans  pépins  obtenu  par  concentration  du  jus  de  tomate  par  un  procédé  d'évaporation.

TUBE :  Code  de  production  et  heure  de  production,  durée  de  conservation  estampillés  sur  le  tube.

PH

Energia­Energy­Énergie­Energie  

4,6  g

TUBE :  Code  et  heure  de  production,  date  de  péremption  imprimée  sur  le  tube.

Produit  dense  et  sans  pépins  obtenu  à  partir  de  la  concentration  du  jus  de  tomate  par  un  processus  d'évaporation.

60  %  MAX

16  g

Vente­Sel­Sel­Sel

Carboidrati­Carbohydrate­Glucides­Karbohydrate  ­di  cui:  

Courgettes­dont:  sucres­dont:  Sucres­dont:  sucre

Proteine­Protein­Protéines­Eiweiss  

Tomate,  (dans  le  tube :  sel)

28°­  30°

4,2  +/­  0,1

BOSTWICK  (12,0°,  BX  30'')

0,6  g

0,05  (CAN)  g

S  CHEDA  TECHNIQUE
FICHE  TECHNIQUE

STANDARD

Machine Translated by Google



Téléphone  +39.0521.333111  ra  ­  Fax  +39.0521.809819  ­  Web :  www.rodolfimansueto.com  ­  E­mail :  info@rodolfimansueto.com
Rodolfi  Mansueto  SpA  Via  Mansueto  Rodolfi,  3  OZZANO  TARO,  43044  Collecchio  (PR)  Italie

Exportation  PR  000986  ­  Reg.  impr.  di  Parme  n.01569530346  ­  Code.  Fiscal.  e  Partie.  TVA :  01569530346  ­  REA  n.PR  163365  ­  TVA :  IT  01569530346

CARACTÉRISTIQUES  ORGANOLEPTIQUES  ET  VISUELLES

DISTRIBUTION/  DISTRIBUTION

CARACTÉRISTIQUES  ORGANOLEPTIQUES  ET  VISUELLES/

CARACTÉRISTIQUES  MICROBIOLOGIQUES/  ANALYSE  MICROBIOLOGIQUE

PÉREMPTION  ET  MÉTHODES  DE  CONSERVATION/  DURÉE  DE  CONSERVATION  ET  CONDITIONS  DE  CONSERVATION

FORMATS/  TAILLES

POIDS  NET /
POIDS  NET

ASPECT/  ASPECT :

DESCRIPTIF/  DESCRIPTION

SAVEUR/  GOÛT :

TEMPS  MINIMUM  DE  PROFONDEUR  AVANT  DISTRIBUTION :  Après  résultats  analytiques  de  stabilité  commerciale

ODEUR/  PARFUM :

COULEUR/  COLOR:

EMBALLAGE/  EMBALLAGE

DOUBLE  CONC.ARDITA  SC.  3KG

CODICE/  CODE

TUBE /  TUBE

BOÎTE /  CANETTE

BOITE/  CANETTE

2

FICHE  TECHNIQUE

CONDITIONNEMENT /  
EMBALLAGE  Carton /  
Bidon  1Kg  Carton /  

Bidon  3  Kg  Tube /  
Tube  Après  ouverture,  conserver  au  réfrigérateur  et  consommer  dans  les  3  jours .

S  CHEDA  TECHNIQUE

S  CADENZA /  DURÉE  DE  VIE

rouge,  typique  des  tomates.

caractéristique  de  la  tomate/  caractéristique  de  la  tomate.

36  mois/  mois

114212001

Produit  microbiologiquement  stable.

2,75  kg

Produit  microbiologiquement  stable.

Après  ouverture,  conserver  au  réfrigérateur  et  consommer  dans  les  3  jours.

0,8  kg

0,2  kg

DOUBLE  CONC.ARDITA  SC.1KG

SAC  DOUBLE  CONC.ARDITA.200G

caractéristique  de  la  tomate  fraîche,  sans  arrière­goût.

DISTRIBUTION :  Après  résultats  analytiques  de  stabilité  commerciale

24  mois/  mois

114224001

rouge,  typique  de  la  tomate.

concentré  de  tomate /  concentré  de  tomate

34  mois/mois

114223001

D  OPPIO  CONCENTRATO  2  8 /  3  0  %  AR  DITA
PÂTE  DE  TOMATE  2  8 /3  0  %  AR  DITA

STANDARD

Machine Translated by Google



Exportation  PR  000986  ­  Reg.  impr.  di  Parme  n.01569530346  ­  Code.  Fiscal.  e  Partie.  TVA :  01569530346  ­  REA  n.PR  163365  ­  TVA :  IT  01569530346

Rodolfi  Mansueto  SpA  Via  Mansueto  Rodolfi,  3  OZZANO  TARO,  43044  Collecchio  (PR)  Italie
Téléphone  +39.0521.333111  ra  ­  Fax  +39.0521.809819  ­  Web :  www.rodolfimansueto.com  ­  E­mail :  info@rodolfimansueto.com

RÉFÉRENCES  LÉGISLATIVES/  EXIGENCES  LÉGALES

DÉCLARATION  ALLERGÈNE

Poissons  et  produits  à  base  de  poisson

Arachides  et  produits  dérivés

Soja  et  produits  dérivés

Céleri  et  produits  à  base  de  céleri

CONTAMINATION  CROISÉE

Lait  et  produits  à  base  de  lait  (y  compris  le  lactose)

Oeufs  et  produits  dérivés

PRÉSENCE  OUI/NON

Moutarde  et  produits  dérivés

Graines  de  sésame  et  produits  dérivés

Lupin  et  produits  dérivés

3

S  CHEDA  TECHNIQUE
FICHE  TECHNIQUE

ALLERGÈNES

Fruits  à  coque,  c'est­à­dire  amandes  (Amigdalus  communis  L.),  noisettes  

(Corylus  avellana),  noix  communes  (Juglans  regia),  noix  de  cajou  (Anacardium  

Occidentale),  noix  de  pécan  [Carya  illinoiesis  (Wangenh)  K  Koch],  noix  du  Brésil  

(Bertholletia  excelsa),  pistaches  ( Pistacia  vera),  noix  du  Queensland  

(Macadamia  ternifolia)  et  produits  dérivés  Noix,  à  savoir  amande,  noisette,  

noix,  noix  de  cajou,  noix  de  pécan,  
noix  du  Brésil,  pistache,  noix  de  macadamia  et  noix  du  Queensland  et  produits  à  
base  de  céleri  Céleri  et  produits  à  base  de  base  de  céleri

NON

NON

NON

CROISADE

NON

Moutarde  et  produits  à  base  de  moutarde

NON

NON

NON

NON

Le  produit  est  conforme  à  la  réglementation  alimentaire  européenne  en  vigueur.  Les  pesticides  et  métaux  lourds  sont  conformes  aux  lois  CEE.

Soja  et  produits  à  base  de  soja

NON

NON

NON

Crustacés  et  produits  à  base  de  crustacés

Lait  et  produits  à  base  de  lait  (dont  lactose)

Anhydride  sulfureux  et  sulfites  à  des  concentrations  supérieures  à  10  mg/kg  
ou  10  mg/l  exprimées  en  SO2  Lupini  e  

prodotti  a  base  di  lupini

NON

NON

ALLERGÈNES

Oeufs  et  ovoproduits

NON NON

NON

CONTAMINATION

NON

Poissons  et  produits  à  base  de  poisson

NON

NON

PRÉSENT  OUI/NON

Arachides  et  produits  à  base  d'arachide

NON

Graines  de  sésame  et  produits  à  base  de  graines  de  sésame

NON

NON

NON

Céréales  contenant  du  gluten  (c'est­à­dire  blé,  orge,  seigle,  avoine,  épeautre,  
kamut  ou  leurs  souches  hybridées)  et  produits  à  base  de  ces  céréales

Tous  les  produits  livrés  sont  conformes  à  la  législation  alimentaire  européenne.  Les  pesticides  et  métaux  lourds  sont  conformes  aux  lois  CEE.

Anhydride  sulfureux  et  sulfites  en  concentrations  supérieures  à  10  mg/kg  ou  

10  mg/I  exprimées  en  SO2.

NON

NON

NON

PÂTE  DE  TOMATE  2  8 /3  0  %  AR  DITA
D  OPPIO  CONCENTRATO  2  8 /  3  0  %  AR  DITA

STANDARD

Machine Translated by Google



11/06/2024  MISE  À  JOUR  DE  LA  COMMUNAUTÉ LABORATOIRE COMM

NON

10

NONCoquillages  et  produits  conchylicoles

Dr  Francesca  Savani  ­  Laboratoire

DONNÉESTOUR APPROUVÉPRÉPARATION  VÉRIFIÉERAISON
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FICHE  TECHNIQUE
S  CHEDA  TECHNIQUE

Mollusques  et  produits  dérivés

D  OPPIO  CONCENTRATO  2  8 /  3  0  %  AR  DITA
PÂTE  DE  TOMATE  2  8 /3  0  %  AR  DITA

STANDARD

Machine Translated by Google



8005590346790

Données  sur  les  unités  de  vente  ­  Informations  SKU

840

Image  du  produit  ­  Image  du  produit

70

Code  114223001

12,0  x  10,0  x  10,0

10

20029039

7

0,935

Remarque /  Remarques

36M

0,800

Double  Conc.Ardita  SC.1kg

12

12,5  x  40,6  x  30,6

Palette  Dati /  Informations  sur  la  palette

Schéma  Palette  ­  Palettisation

0

SPÉCIFICATIONS  STANDARD

140

Données  du  colis/informations  sur  la  boîte

8005590346646

SPÉCIFICATIONS  STANDARDS

Hauteur  de  palette

Dimensions  de  l'unité  HxLxL  cm :

Nomenclatures  douanières

EAN  du  colis :

Forfaits  pour  palettes

Concentré  de  Tomate  28/30  "Ardita"  CAN  1kg

Taille  du  cou  HxLxL  cm :

Couches  par  palette

Paquets  par  couche

Poids  de  la  palette  kg :

TMC

Code  EAN:

Unité  de  paquet

Poids  brut  unitaire  kg :

Unités  par  palette :

Poids  net  unitaire  kg :

PO  0,1Rodolfi  Mansueto  SpA

Poids  net  unitaire

Code  personnalisé

Taille  de  l'unité

Caisses  x  palette

Taille  du  boîtier

Couches  x  palette

Poids  brut  de  la  palette

Durée  de  conservation

Cas  x  couche

Unités  x  caisse

Poids  brut  unitaire

Unités  x  palette

Hauteur  de  la  palette

Code  EAN  de  l'unité

Code  EAN  du  boîtier
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